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Hotel Dorottya – Liget Gasztro Kft
Általános esküvői ajánlat


Bekészítés:	sós és édes aprósütemények

Esküvői vacsora menüsor

Levesek
· Újházy tyúkhúsleves gazdagon zöldségelve, benne főtt húsával
· Tárkonyos pulyka raguleves 
· Pikáns vadragu leves
Köztes ételek
· Vörösboros marhapörkölt galuskával
· Sertéspörkölt tarhonyával
· Erdei gombás vadragu hagymás nudlival
· Harcsapaprikás juhtúrós galuskával
Főétel – Sültes tál
1. Barackkal és krémsajttal töltött csirke rántva
1. Ötmagvas bundában sült csirkemell
1. Sertés szűzérmék mustárkéregben
1. Rántott sertésborda
1. Buckinghami töltött sertés java (főtt, füstölt tarjával, sajttal, tejföllel fokhagymásan töltve)
1. Pulyka Cordon
1. Sörben sült csülök
1. Kapros-túróval töltött pulyka baconbe göngyölve
1. Tavaszi pulyka rántva
1. Grillezett, fűszeres csirkemell
1. Merlot-ban érlelt, fűszerkéregben sült sertésszűz medálok bacon pongyolában
1. Mediterrán szélben szárított sonkával és pecorino sajttal töltött sertésborda aranymorzsa köntösben
1. Pirosra sült kacsacomb
1. Bacon batyu (csirkemájas)
1. Szűzérme bacon kalodában sütve
1. Spárgával és camamberttel göngyölt csirkemell
1. Klasszikus cigánypecsenye kakastaréjjal
1. Aszaltszilvával és camamberttel töltött jércemell
1. Rántott gomba fejek, rántott sajt, tartár
1. Párolt rizs, rizi-bizi, kemencés burgonya, hasábburgonya, kukoricás rizs, párolt zöldségek, grillezett vastaghúsú zöldségek 
1. Káposztasaláta, csemege uborka, ecetes almapaprika, házi csalamádé, tejfölös uborkasaláta
Desszert
1. Torta – a Megrendelő által hozva
1. Házi rétes válogatás (meggyes-darás, káposztás, túrós)
Éjféli menü – büfére kihelyezve
1. Töltöttkáposzta friss tejföllel, pékáruval, erős pistával 
vagy
1. Maradék sültek
1. Franciasaláta, majonézes burgonya, sonkatekercs tormakrémmel töltve, casino tojás
1. Pékáru

A menü bruttó ára rétessel 18.900.-Ft/fő , mely tartalmazza a bekészítést is.

A menü 6 éves korig ingyenes, 6-12 év kor között 50 % kerül elszámolásra. 

Az ár a bekészítést, a felsorolt levesek közül 1 félét, a köztes ételekből 1 félét, a tálon szereplő húsos ételek közül 5 félét, a köretek közül 2 félét, a savanyúságból 1 félét, valamint a rántott gombát, rántott sajtot, tartárt (a rétest) és a választott  éjféli menüt tartalmazza. 

A szertartásra-kikérőre és utáni fogadásra vonatkozó italcsomag (kb.1,5 óra időintervallum): aperitif (pl.pezsgő), 3 féle választott tömény ital, 1,25 l-es szénsavas üdítőitalok (coca-cola, fanta narancs, kinley gyömbér), 1,5 l-es szénsavas és mentes ásványvíz, l-es rostos üdítőitalok (őszibarack, alma, narancs), folyó borok (fehér, vörös, rosé), csapolt sör bruttó ára: 3.900.-Ft/fő.

Pezsgős koccintás 500 Ft/fő.

A korlátlan ital fogyasztásra vonatkozó ital csomagunk ára 6.900 ft/fő, mely tartalmazza a korlátlan üdítő (1,25 l-es kiszerelés – coca-cola, fanta narancs, kinley gyömbér), ásványvíz (1,5 l-es kiszerelés – szénsavas és mentes), rostos levek (l-es kiszerelés – alma, narancs, őszibarack), csapolt sör és folyó borok (vörös, fehér, rosé) fogyasztását.
8.900ft/fő, mely tartalmaz a 6.900 ft/fő italcsomagon felül további 5 választott tömény italt korlátlan fogyasztásban: Pl. Martini Bianco, Unicum, Jägermesiter, Vodka, Whiskey…

Az italcsomag 6 éves kor alatt ingyenes, 6-12  év közötti gyermekek részére 4.000.-Ft/fő az egész rendezvény ideje alatt.

A cateringet a szolgáltatók részére 5.500 Ft/fő áron biztosítjuk (fotós, zenekar, vőfély stb), amely tartalmazza a vacsorát és alkoholmentes italok fogyasztását.



Esküvői büfémenüsor ajánlataink

Menü 1.:
· Bekészítés:
· Édes és sós aprósütemény
· Leves:
· Újházi tyúkhúsleves gazdagon zöldségelve, benne főtt húsával
· Brokkolikrémleves krutonnal
· Főételek:
· Vörösboros marhapörkölt galuskával, káposztasalátával
· Buckinghami töltött sertésjava (főtt-füstölt tarjával, fokhagymás tejföllel, sajttal töltve), steakburgonyával
· Baconbe göngyölt csirkemell, cheddar sajtmártással, tobozkrokettel
· Pirosra sült kacsacomb, hagymás tört burgonyával, párolt lilakáposztával 
· Klasszikus cigánypecsenye, kakastaréjjal, jázmin rizzsel
· Sertés szűz, őröltbors mártással, rösztivel
· Cukkinikenu sajtmártással, párolt jázmin rizzsel (vegetárinus)
· Salátabüfé: paradicsom, uborka, jégsaláta, kukorica, 2 féle öntettel 
· Házi rétes válogatás
· Sütemények, torta (a megrendelő által hozva)
· Éjféli menü: Töltöttkáposzta friss tejföllel, pékáruval, erős pistával






Menü 2 .:
· Bekészítés:
· Édes és sós aprósütemény
· Leves:
· Tárkonyos pulykaraguleves
· Vargányakrémleves burgonyagombóccal
· Főételek:
· Vörösboros vadragu, hagymás nudlival
· Baconnel, lilahagymával, sajttal töltött sertésszelet bundázva, steak burgonyával töltve), steakburgonyával
· Kapros túróval töltött pulyka baconbe, rizi-bizivel
· Peccorino sajttal és serrano sonkával töltött sertésszelet, steakburgonyával, csemegeuborkával
· Fokhagymás harcsafilé, kárpáti raguval, burgonyakrokettel
· Gödöllői töltött csirkecomb, francia rakott burgonyával, káposztasalátával
· Zöldséges lasagne (vegetárinus)
· Salátabüfé: paradicsom, uborka, jégsaláta, kukorica, 2 féle öntettel 
· Házi rétes válogatás
· Sütemények, torta (a megrendelő által hozva)
· Éjféli menü: Töltöttkáposzta friss tejföllel, pékáruval, erős pistával

Menü 3.:
· Bekészítés:
· Édes és sós aprósütemény
· Leves:
· Alföldi betyárgulyásleves
· Jalapenos sajkrémleves krutonnal
· Főételek:
· Harcsapaprikás juhtúrós sztrapacskával
· Sertés Cordon Bleu, steakburgonyával, csalamádéval
· Grillezett fűszeres csirkesteak, jázmin rizzsel és grillezett vastaghúsú zöldségekkel
· BBQ oldalas, grillezett csöves kukoricával, kemencés burgonyával
· Grillezett pulykafalatok, sajtos vargányában úsztatva, burgonyakrokettel
· Bugaci töltött sertésjava (savanyúkáposztával és kolbászhússal töltött), jázmin rizzsel
· Zöldséges gnochi, kerti fűszeres krémmártással (vegetáriánus)
· Salátabüfé: paradicsom, uborka, jégsaláta, kukorica, 2 féle öntettel 
· Házi rétes válogatás
· Sütemények, torta (a megrendelő által hozva)
· Éjféli menü: Töltöttkáposzta friss tejföllel, pékáruval, erős pistával


A 3 komplett menüajánlat természetesen a gasztronómiai határokon belül módosítható, igényetekhez igazítható.
A menüsorok bruttó ára 18 900.-Ft/fő, felszolgálással együtt. 
A menü 6 éves korig ingyenes, 6-12 év kor között 50 % kerül elszámolásra. 

A Dorottya Bálterem 90 fő alatt 150.000 Ft összegű bérleti díj mellett vehető igénybe.
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